Kinder Speiseplan vom 11.03.24- 17.03.24
Mitt Menii 1 Mitt Menii 2 |
Montag E-NR | | Enr
Steckriibensuppe 14a.16.23 | Steckriibensuppe 14a.16.23
Vegetarische Vegetarische = 14ab.15.
Lasagne (57 14a.15.16.|Spatzlepfanne 57

#
Rote Beetesalat 3.|Rote Beetesalat 3
Gotterspeise 1.|Gotterspeise 1.
Dienstag E-NR [ Enr
Gemiisebriithe mit Reis & Erbsen 23.|Gemiisebriihe mit Reis & Erbsen 23.
Putenbraten Veg Asiapfanne 7‘,;1‘7‘))
RosmarinsoRe 23.| mit Tofuwiirfeln 15.21.23.25.
Brokkoli mit Mandeln 22a.23. |Brokkoli mit Mandeln 22.a.23.
Reis Reis
Mittwoch E-NR [ E-Nr.
Lauchcremesuppe 14a.16.23. |Lauchcremesuppe 14a.16.23.
Backcamembert 14a.16.|Gemiisekétbullar \ 15.
Kartoffeln Kartoffeln
Preiselbeeren Preiselbeeren
Blattsalat Blattsalat
French Dressing 24.|French Dressing 24.
Fruchtjoghurt 16. |Fruchtjoghurt 16.
Donnerstag E-NR E-Nr.
Nudelsuppe 14a.15.23.|Nudelsuppe 14a.15.23.
Hahnchenschnitzel natur Veg. Bratwurst 14a.15.
Bratenjus 23.|Bratenjus
Sauerkraut 23.|Karottengemiise 23.
Kartoffeln Kartoffeln
Banane Banane
Freitag E-NR [ E-Nr.
Gemiisecremesuppe 14a.16.23.|Gemiisecremesuppe 14a.16.23.
Eier 14a.15. |Milchreis = 16.

57

an KréutersoRe 23.24. 7;“‘"/?
Kartoffeln 16.|Zimt-Zucker
Karottensalat
Fruchtkompott Fruchtkompott

Unsere Speisen sind mit Unjodiertem Salz
gewiirzt, Anderungen vorbehalten!

Bei Fragen wenden Sie sich bitte an die Mensa-Mitarbeiter
Das Angebot wird innerhalb der Woche verandert.

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!!!

«|und wir freuen uns auf Ihren Besuch

Wir hoffen wir haben Ihr Interesse geweckt

Wir wiinschen Ihnen einen guten Appetit!!!
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[Zusatzstoffe 1. Farbstoffe
2 Konservierungsmittel
3, SiiBungsmittel
4. Phosphate
5. Antioxidationsmittel
6. Ge:
7. Phenylalaninguelle
8. Gewachst
9. schwefeldioxid
10, Glutamat
11, Askorbinsdure
12, Rauch
13, Nitrit-Pokelsalz
28, geschwirzt
20, koffeinhalti

hmacksverstirker

[Allergene 14, Glutenhaltige Getreide
a. Weizen
b. Dinkel
<. Roggen
d. Gerste
e. Hafer
1. Hyprid-Getreide
§. Kamut/ Khorasanweizen
15, Eis Elerzeugnisse
16, Milch Milcherzeugnisse
einschlieRlich Laktose
18, Fisch + Fischerzeugnisse
19, Krebstiere
20, Erdniisse + Erdnusserze
21, sojabohnen + Sojab
22, schalenfriichte
a. Mandel
b, Haselnilsse
. Walnlisse
d. Sonstige (Pecanilsse, Cashewnilsse Pistazien,
Paraniisse, Macadamianiisse Queenslandnilsse)
23, sellerie + Sellerieerzeugnisse
24, senf + Sellerieerzeugnisse
25, Sesamsamen + daraus gewonnene Erzeugnisse
26, Lupine + Hillsenfriichte
27. Welchtiere
30, 5¢ und sulfite i lonen von
mehr als 10 mg/ Kg oder L ausgedriickt als 502

nisse
erzeugnisse

Kennzelchnung von LV T0r
religidse/ ethische Gruppen:
17. Schwelnefleisch




Winter 12 R26 /KW 12 51

Speiseplan vom

18.03.24 -24.03.24

Mittag Menii 1 Mittag 1 Menii 2
Montag 18.03.24 E-NR E-Nr.
Brokkolicremesuppe 14a.16.23 |Brokkolicremesuppe 14a.16.23
Gabel-Spaghetti 14a.15.|Gabel-Spaghetti w,,/‘/’Q 14a.15.
mit Gemiisestreifen 23.|mit Gemisestreifen ’ 23.
BolognesesoRBe 23.|Anti-Pasti-GemiisesoBe 23.
Reibkase 16.|Reibkase 16.
Kiwi Kiwi
Dienstag 19.03.24 E-NR ‘ E-Nr.
Zwiebelsuppe 23.|Zwiebelsuppe 23.
H&ahnchenbrust Milano 14a.16. |Schnitze vegetarisch 14ae.15.16.
mit Tomaten-Kasefiillung paniert mediterrane Krdutersof3e hell 23.
mediterrane Krdutersof3e hell 23.|Bandnudeln )
7 ”

Bandnudeln ,pzw 14a.15.|Friihlingssalat Karotten + Radiescheﬁ"ﬁ/y 14a.15.
Friihlingssalat, ital Dressing 3.|Ital. Dressing 3.

24. 24.
Donut 14a.15.16.21.|Donut 14a.15.16.21.
Mittwoch 20.03.24 E-NR|oder E-Nr.
Kdsecremesuppe 14a.16.23 | Kdsecremesuppe 14a.16.23
Polenta-Medaillons ,,-,?"‘) keine Allergene |Vegetarische
Sour Cream 16.|Pinsa 5.14a.16.
Schmorgemiise 23.
Donnerstag 21.03.24 E-NR|oder E-Nr.
GrieBkloRchensuppe 14a.15.23. | GrieBkl6Bchensuppe 14a.15.23.
Hahnchenschnitzel paniert O Kartoffel-Gemiise-

23.|Auflauf 15.16.23.
Rostitaler ~

0
Blattsalat 'ff’:‘/) Blattsalat
French Dressing 24.|French Dressing 24.
Quarkdessert 16.|Quarkdessert 16.
Freitag 22.03.24 E-NR|oder E-Nr.
Lauchcremesuppe 14a.16.23 | Lauchcremesuppe 16.23.
Fisch Nuggets @@ 14a.15.18.24. | Blumenkohl-Kasebratling 15.
Kriuter Dip 15.16.23. |Krduter Dip ,,/J’)) 15.16.23.
Pommes frites ~ Pommes frites
5577

Buntes Gemiise ﬁ"’}? 23.|Buntes Gemiise 23.

Apfel

Apfel

Unsere Speisen sind mit Unjodiertem Salz
gewiirzt, Anderungen vorbehalten!

Bei Fragen wenden Sie sich bitte an die Mensa-Mitarbeiter
Das Angebot wird innerhalb der Woche verandert.

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!!!

und wir freuen uns auf lhren Besuch

Wir hoffen wir haben Ihr Interesse geweckt

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!!!
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Zusatzstoffe 1. Farbstoffe
2 Konservierungsmittel
3, siiBungsmittel

4. Phosphate

5. Antioxidationsmittel

6. Geschmacksverstirker
7. Phenylalaninquelle

8. Gewachst

9. schwefeldioxid

10. Glutamat

11, Askorbinsiure

12, Rauch

13, Nitrit-Pkelsalz

28 geschwiirzt

29, koffeinhalti

Allergene 14, Glutenhaltige Getreide
a. Weizen
b. Dinkel
. Roggen
d. Gerste
e. Hafer
1. Hyprid-Getreide
§- Kamut/ Khorasanweizen
15, Eis Elerzeugnisse
16. Milch+ Milcherzeugnisse
einschlielich Laktose
18, Fisch + Fischerzeugnisse
19, Krebstiere
20, Erdnilsse + Erdnusserzeugnisse
21, Sojabohnen + Sojabohnenerzeugnisse
22 Schalenfriichte
a. Mandel
b, Haselnilsse
Il

(Pecaniisse, Cashewnilsse Pistazien,
Paraniisse, Macadamianiisse Queenslandn(isse)

23, Sellerie + Sellerieerzeugnisse

24, enf + Sellerieerzeugnisse

25, Sesamsamen + daraus gewonnene Erzeugnlsse
26, Lupine + Hillsenfriichte

27. Welchtiere

30, schwefeldioxit und sulfite inkonzentrationen von
mehr als 10 mg/ Kg oder L ausgedrilckt als 502

Kennzelchnung von LM far
religiose/ ethische Gruppen:
17. Schwelneflelsch




